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Plein feu
sur les MOF

u début des années 1990,

Clest un jeune Loguiolais qui

inlégrait La Coutellerie de

Laguiole apres quHenoré
Durand, gérant de lentreprise, ait
remarqué son habile coup de crayon. le
principal souhait de J-M Cayron était de
vivre dans son pays natal et de devenir
coutelier...

Artisan du couteau

Aprés un BTS de mécanique et
d'automatismes industriels, notre homme
entre donc & La Coutellerie de Laguiole
considérée comme le numéro un du
Laguicle de fabricalion artisanale. Ses
premiers pas, il les fera en fant que
graveur. Passionné depuis son plus jeune
ége par le couteau, il va dlors
entreprendre une formation en coutellerie
au sein méme de |'atelier. Accompagné
dans son apprenlissage par un maitre en
la matiere, Dominique Biondi, Jean-Michel
va rapidement franchir les échelons pour
se spécialiser progressivement dans la
fabrication de couteaux haut de gamme.
« ldi, le coutelier fabrique son couteau de
A & Z et cela entigrement & la main,
explique-til. A linverse, la production
industrielle suppose le recours @ la
robofique pour pré-former et pré-ajuster
des séries de piéces ainsi que linfervention
de mancsuvres soumis & des cadences de
grande produdtivité. »

Embauché inilialement pour une saison,
Jean-Michel vient de féter sa quinziéme
année de présence dans lentreprise. Il fait
désormais partie des piliers de la Maison.
Ses journées, il les consacre & imaginer de
nouveaux modéles, & forger l'acier, &
sculpter livoire, & graver le maillechort. ..

Jean-Michel Cayron :
un coutelier made in Laguiole

Pour la premiére fois, & Laguiole (Aveyron), depuis la nais-
sance du célébre couteau, un coutelier, a été nommé « Meilleur
Ouvrier de France » dans I'exercice de son art. Cerise sur le
giteau, il s'agit d'un enfant du pays né a Laguiole en 1972.
Professionnel talentueux, Jean-Michel Cayron est aujourd'hui
un coutelier heureux qui entend profiter de cette reconnais-
sance pour faire la promotion de ce savoir-faire artisanal.

Aprés 15 ans de pratique, il posséde
avjourdhui une profonde connaissance de
son méfier. Ses créations en fous genres
font le bonheur des collectionneurs. Pour
satisfaire aux exigences de ses derniers, il
concoit des couteaux sur mesure & partir
d'aciers modemes (ATS-34, Z-100),
fortement clliés en inox qui les rendent frés
coupants, particulierement résistants et peu
sensibles & loxydation. A la lime et & lo
bande abrasive, il fagonne les différentes
parties métalligues (manches, lames,
mitres, ressorts, abeilles...) qui sont ensuite
gravées au burin ou & la taille douce.

« Clest une discipline qui se rapproche de
larmurerie, confie-t-il, dans le sens ov les
pigces sont exirémement ouvragées au
niveau des décors & limage de certains
fusils de chasse. Clest la oU se situe toute
la difficulté du trevail. »

Qu'll sagisse de Laguiole raditionnels, de
couteaux de chasse, de pliants, ces pigces
sont fabriguées uniguement sur
commande. Proposées & partir de 1 000
euros, elles trouvent preneurs auprés
d'une clientéle internafionale qui monte
jusquau pefit village de Laguicle, situé sur
le platecu de IAubrac, non seulement
pour son célébre couteau, mais aussi pour
son restaurant gastronomique tenu par
Michel Bras (trois étoiles au guide
Michelin). Fleuron de lentreprise, cefte
activité profite donc des retombées de
cefte manne fouristique pour se
développer et renouveler ainsi lo
production couteligre laguiolaise, car
conirairement & ce que beaucoup
imaginent, méme ici, les fabricants se font
rares. Et le fitre décroché par Jean-Michel
Cayron va sans aucun doute contribué &
intensifier cette production haut de

gamme, car l'enseigne entend bien faire
savolr aux quelque 200 000 visiteurs
accueillis chague année, qu'en ses murs
officie désormais un Meilleur Ouvrier de
France en coutellerie. Tous ces honneurs
rendus & noire coutelier, sa modestie
naturelle dusse en soufirir, constituent un
juste retour des choses au regard de la
prouesse accomplie. Fabriquer frois
couteaux de chasse alliant & la fois haute
technicité et créativité constituait en effet un
défi de taille, que ce passionné de gravure
a su relever avec brio.

Epreuves imposées
Le premier couteau réalisé est un couteau
de chasse a lame fixe de 320 mm de
longueur, avec garde et montage « plat de
semelle » (les plaquettes du manche sont
montées de part et dautre de la semelle
én métfal et non directement encastrées sur
la soie de la lame). Pour la fabrication de
cette pidce imposée, toutes fournitures
industrielles ou estampes étaient interdifes.
La sculpture, la gravure et le damas étaient
également exclus. Priorité élait donnée @ la
miftrise technique sans aucune possibilité
de cacher les éventuels défauts de
fabrication per le décor. « La forme
générale du couteau et le choix des
matigres ont é1é dictés por le souhait de
proposer une pigce & la fois fonctionnelle
et esthétique, explique J-M Cayron. Si la
forte épaisseur de la lome en acier ATS 34
évoque la solidité, la tédlisation d'une
émouture en creux lui confére parallé-
lement un trés bon pouvoir de coupe. La
difficulté aura été de conserver un
tranchent parfaitement régulier sur toute la
longueur. Pour cela, il faut veiller & bien
positionner la lame par rappert & la ban-












